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Мониторинг организации питания 
обучающихся образовательных 

учреждений

В случае если организация питания осуществляется по системе аутсорсинга
– мониторинг включает мероприятия по оценке исполнения условий
договоров/контрактов, заключенных в целях организации питания с
операторами питания

В случае если организация питания осуществляется непосредственно
силами образовательной организации – специально – закрепленными
штатами – мониторинг включает оценку реализации мероприятий,
предусмотренных Концепцией организации питания в муниципальных
образовательных организациях города Красноярска



Мероприятия, установленные Концепцией организации 
питания в муниципальных образовательных 

организациях города Красноярска*

Соответствие рационов питания установленным требованиям. Контролю подлежат нормативные
документы, на основании которых производится кулинарная продукция и требованиям которых блюда
должны соответствовать, а также соответствие фактического потребления основных пищевых веществ и
продуктов установленным нормам при организации питания.

Мероприятия по охране здоровья обучающихся. Соблюдение требований качества и безопасности
пищевых продуктов, изготавливаемых блюд, организация производственного контроля, проведение
лабораторного контроля качества и безопасности готовых блюд.

Технологический аудит. Устройство и оборудование помещений пищеблоков образовательных организаций
в зависимости от типа организации питания в соответствии с требованиями СП 2.4.3648-20 Санитарно-
эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и
молодежи, утвержденные постановлением Главного государственного санитарного врача РФ 28.09.2020 №
28.

Соблюдение установленных требований к результатам работ и услуг. Соответствие режима организация
питания режиму пребывания обучающихся в образовательной организации. Обеспечение стоимости
питания в соответствии с ценой суточного рациона на одного обучающегося. Обеспечение санитарно-
гигиенической безопасности.

* - Постановление администрации г. Красноярска от 21.05.2024 № 450 «Об утверждении Концепции организации питания 

в муниципальных образовательных организациях города Красноярска на период до 2030 года»



Организация и проведение мониторинга 
организации горячего питания обучающихся

Общеобразовательные учреждения:

1. Формируют и утверждают приказом по образовательному учреждению
постоянно действующую комиссию согласно п. 2.2 Регламента*;

2. Не препятствуют специалистам Центра по сопровождению питания по
осуществлению их полномочий по проведению Мониторинга;

3. Формируют запросы на посещение сотрудниками Центра по
сопровождению питания пищеблоков с целью осуществления
консультирования;

4. Привлекают работников пищеблока к проведению мониторинга
организации горячего питания обучающихся в том случае, когда не
представляется возможным сотрудникам Центра по сопровождению
питания выяснить отдельные вопросы без их участия

* - Приказ МКУ КИМЦ от 03.09.2025 № 128 «Об утверждении Регламента взаимодействия 

по вопросам мониторинга организации питания обучающихся»



Организация и проведение мониторинга 
организации горячего питания обучающихся

Центр по сопровождению питания* :

осуществляют проведение мониторинга по графику;

разрабатывают график проведения мониторинга на период каждой четверти в рамках одного учебного года;

направляют письмо-уведомление в адрес образовательного учреждения за день перед посещением;

проводят мониторинг организации горячего питания вне графика по следующим основаниям:

запросов руководителей образовательных учреждений,

приказов и письменных распоряжений главного управления образования администрации города,

вследствие поступивших сообщений о чрезвычайной ситуации по острым кишечным инфекциям (ОКИ) и пищевой токсикоинфекции
(ПТИ),

для подтверждения (опровержения) информации, поступившей на телефон «горячей линии»

посещают пищеблок и самостоятельно без привлечения работников пищеблока проводят визуальный осмотр помещений пищеблока,
оборудования, инвентаря, посуды, тары, прослеживание технологических процессов приготовления блюд и кулинарных изделий, раздачи
блюд и кулинарных изделий, сбора пищевых отходов, хранения пищевой продукции, производственной санитарии, включая обеспечение и
ношение специальной одежды работниками, а также рассмотрение документации, имеющей отношение к обеспечению качественного и
здорового питания обучающихся;

применяют фото и/или видеозапись выявленных нарушений в ходе проведения мониторинга организации горячего питания обучающихся;

оказывают консультативную помощь и дают рекомендации работникам пищеблока по вопросам соблюдения условий заключенного договора
и/или действующему законодательству Российской Федерации в области оборота пищевой продукции.

* - Приказ МКУ КИМЦ от 03.09.2025 № 128 «Об утверждении Регламента взаимодействия 

по вопросам мониторинга организации питания обучающихся»



Содержание мониторинга 
организации горячего питания 

обучающихся

Соответствие рационов питания установленным требованиям*:

пищевая ценность кулинарной продукции: энергетическая ценность (калорийность), содержание 
белков, жиров, углеводов; 

фактическое потребление пищевых веществ и соответствие установленным нормам; 

фактическое потребление пищевых продуктов на основе рационов питания; 

нормы вложения пищевых продуктов при производстве кулинарной продукции; 

масса (объем) порции готовых блюд и соответствие выхода кулинарной продукции; 

суммарные объемы блюд по приемам пищи; 

оценка основного меню, дополнительного питания и индивидуальных меню для детей, 
нуждающихся в лечебном и диетическом питании. 

* - Стандарт оказания услуги по обеспечению горячим питанием обучающихся общеобразовательных организаций 

Красноярского края, утвержден  заместителем председателя правительства Красноярского края от 09.08.2021



Содержание мониторинга 
организации горячего питания 

обучающихся

Анализ мероприятий по охране здоровья обучающихся*:

соблюдение требований качества и безопасности, сроков годности, поступающих на 
пищеблок продовольственного сырья и пищевых продуктов, изготавливаемых блюд и 
кулинарной продукции; 

организацию и проведение производственного контроля, основанного на принципах 
ХАССП; 

проведение лабораторного контроля качества и безопасности готовой продукции в 
соответствии с рекомендуемой номенклатурой, объемом и периодичностью проведения 
лабораторных и инструментальных исследований в лаборатории, имеющей аттестат 
аккредитации в установленном законодательством порядке. 

* - Стандарт оказания услуги по обеспечению горячим питанием обучающихся общеобразовательных организаций 

Красноярского края, утвержден  заместителем председателя правительства Красноярского края от 09.08.2021



Содержание мониторинга 
организации горячего питания 

обучающихся
Анализ соблюдения установленных требований к результатам работ и услуг*:

оценка соответствия режима организации питания режиму пребывания 
обучающихся в образовательной организации на основании запроса и анализа 
локальных актов образовательной организации; 

контрольное взвешивание готовых блюд и кулинарной продукции собственного 
производства пищеблоков образовательного учреждения;

визуальный осмотр пищеблоков на соответствие обеспечения санитарно-
гигиенической безопасности в рамках требований действующего санитарного 
законодательства Российской Федерации и Красноярского края

* - Стандарт оказания услуги по обеспечению горячим питанием обучающихся общеобразовательных организаций 

Красноярского края, утвержден  заместителем председателя правительства Красноярского края от 09.08.2021



Содержание мониторинга 
организации горячего питания 

обучающихся
Технический аудит*:

Мониторингу состояния технологического и производственного оборудования 
производственных помещений столовых общеобразовательных организаций 
подлежат:

склады для хранения продовольственного сырья, пищевых продуктов, товаров 
материально-технического обеспечения; 

овощные цеха первичной и вторичной обработки овощей; холодный, мясо-
рыбный, мучной, доготовочный и горячий цеха; 

помещения для обработки яиц и нарезки хлеба; 

моечные для мытья столовой посуды, кухонной посуды и тары;

производственное помещение и посудомоечная буфета-раздаточной; 
раздаточная зона; 

комната приема пищи

* - Стандарт оказания услуги по обеспечению горячим питанием обучающихся общеобразовательных организаций 

Красноярского края, утвержден  заместителем председателя правительства Красноярского края от 09.08.2021



МОНИТОРИНГ ОХВАТА И 
УДОВЛЕТВОРЕННОСТИ ГОРЯЧИМ 

ПИТАНИЕМ ОБУЧАЮЩИХСЯ

Ссылка для прохождения опроса об 

удовлетворенности качеством питания в 

школьных столовых 

https://cop.kimc.ms/ankety/udovletvorennost-

kachestvom-shkolnogo-pitaniya/

https://cop.kimc.ms/ankety/udovletvorennost-kachestvom-shkolnogo-pitaniya/


РЕЗУЛЬТАТЫ ПРОВЕДЕНИЯ 
МОНИТОРИНГА

Ссылка для предоставления информации о 

проведенной претензионной работе

https://cop.kimc.ms/ankety/monitoring-

ispolneniya-usloviy-dogovora/



ОРГАНИЗАЦИЯ РАБОТЫ 
ТЕЛЕФОНА «ГОРЯЧЕЙ ЛИНИИ»


